






All Inclusive –  
Einfaches budgetieren,  
alles mit dabei!
Unsere Eventangebote sind all inclusive. Das heisst, alle auf­
geführten Leistungen inklusive der Getränke sind im Preis 
bereits eingerechnet. Einzig Zusatzleistungen oder Änderungs­
wünsche beim Catering werden verrechnet. 
Selbstverständlich sind Sie nicht an unsere Varianten ge­
bunden. Sehr gerne erstellen wir Ihnen auf Wunsch ein mass­
geschneidertes Angebot.

All inclusive
– Miete Eventinfrastruktur der Wasserschanze
– Cateringinfrastruktur (Tische, Stühle, Tischtücher, etc.)
– Musikanlage für Hintergrundmusik
– Ambiente Beleuchtung
– Showspringen auf der grössten Schanze 
– Sportliche Aktivitäten auf den Schanzen mit Betreuung
– Aktivitäten neben den Schanzen (Tischtennis, Slacklines)
– Material (Neoprenanzüge, Schwimmwesten, Helme, etc.)
– Catering entsprechend der gewählten Variante
– �Sämtliche Getränke gemäss Beschrieb/ 

gewählter Variante
– Personal Centerbetrieb, Bar und Catering

Zusatzleistungen nach Aufwand
– Spezielle Dekoration oder Branding der Infrastruktur 
– Zusätzliches Mobiliar (Lounges, Jacuzzi, etc.)
– Zusätzliche Multimedia (PA, Licht, LED Wand, etc.)
– Weitere Leistungen nach Absprache

Zusätzliche Workshops
– �Schnitzeljagd (Einzeln oder im Team)  

neben den Schanzen 
– Tischdekoration (Blumen, Kerzen, etc.)
– Tischfussball- und Dartkasten mit Münzeinwurf
– Eventspiele (Rodeo, Golfsimulator, Schiessbude, etc.)

Eine spannende Auswahl an weiteren möglichen  
Workshops finden Sie auch auf unserer Webseite  
unter elevents.ch. Wir freuen uns Sie zu Beraten. 



Variante 1	 Pasta-Plausch

Optionen
– �Apéro mit hausgemachten Prussiens & Blätterteig­

stangen, Lachs- und Tatarbrötli, Mini Bruschetta 
+ CHF 10.–/Person

– �Salatbuffet gross anstelle klein (zusätzlich Kartoffel-, 
Teigwaren-, Randen-, Tomaten-Mozzarella-Salat) 
+ CHF 4.–/Person

– �Mini Desserts im Gläsli (4 Gläsli pro Person) Schoggi-
Mousse, Panna Cotta, Tiramisu, Fruchtsalat 
+ CHF 8.50/Person

Apéro Chips/Nüssli

Vorspeise Salatbuffet klein 
Blatt-, Rüebli-, Gurken-,  
Maissalat

Hauptgang 
Buffet

Pasta-Plausch mit drei  
verschiedenen Saucen 

Dessert Glacebox mit 6 verschiedenen 
Sorten zum selbst schöpfen

Getränke Mineralwasser, Süssgetränke, 
Bier, Prosecco, Kaffee
Weisswein Pinot Grigio/ 
Rotwein Primitivo di Manduria

Kosten CHF 125.– pro Person



Variante 2	 Pizza-Plausch

Optionen
– �Apéro mit hausgemachten Prussiens & Blätterteig­

stangen, Lachs- und Tatarbrötli, Mini Bruschetta 
+ CHF 10.–/Person

– �Salatbuffet gross anstelle klein (zusätzlich Kartoffel-, 
Teigwaren-, Randen-, Tomaten-Mozzarella-Salat) 
+ CHF 4.–/Person

– �Mini Desserts im Gläsli (4 Gläsli pro Person) Schoggi-
Mousse, Panna Cotta, Tiramisu, Fruchtsalat 
+ CHF 8.50/Person

Apéro Chips/Nüssli

Vorspeise Salatbuffet klein 
Blatt-, Rüebli-, Gurken-,  
Maissalat

Hauptgang 
Buffet

Pizza zum selber belegen  
und backen
Teigrohlinge 
Diverse Zutaten

Dessert Glacebox mit 6 verschiedenen 
Sorten zum selbst schöpfen

Getränke Mineralwasser, Süssgetränke, 
Bier, Prosecco, Kaffee
Weisswein Pinot Grigio/ 
Rotwein Primitivo di Manduria

Kosten CHF 130.– pro Person



Variante 3	 BBQ 1

Optionen
– �Apéro mit hausgemachten Prussiens & Blätterteig­

stangen, Lachs- und Tatarbrötli, Mini Bruschetta 
+ CHF 10.–/Person

– �Salatbuffet gross anstelle klein (zusätzlich Kartoffel-, 
Teigwaren-, Randen-, Tomaten-Mozzarella-Salat) 
+ CHF 4.–/Person

– �Mini Desserts im Gläsli (4 Gläsli pro Person) Schoggi-
Mousse, Panna Cotta, Tiramisu, Fruchtsalat 
+ CHF 8.50/Person

Apéro Oliven & Parmesan
Chips/Nüssli

Vorspeise –

Hauptgang 
Buffet

Bratwürste
Pouletbrüstli
Schwein

Salatbuffet klein als Beilage 
zum BBQ
Blatt-, Rüebli-, Gurken-,  
Maissalat

Dessert Glacebox mit 6 verschiedenen 
Sorten zum selbst schöpfen

Getränke Mineralwasser, Süssgetränke, 
Bier, Prosecco, Kaffee
Weisswein Pinot Grigio/ 
Rotwein Primitivo di Manduria

Kosten CHF 140.– pro Person



Variante 4	 BBQ 2 

Optionen
– �Apéro mit hausgemachten Prussiens & Blätterteig­

stangen, Lachs- und Tatarbrötli, Mini Bruschetta 
+ CHF 10.–/Person

– �Mini Desserts im Gläsli (4 Gläsli pro Person) Schoggi-
Mousse, Panna Cotta, Tiramisu, Fruchtsalat 
+ CHF 8.50/Person

Apéro Oliven & Parmesan
Chips/Nüssli

Vorspeise Salatbuffet gross
Blatt-, Rüebli-, Gurken-, Mais-, 
Kartoffel-, Teigwaren-, Randen-, 
Tomaten-Mozzarella-Salat

Hauptgang 
Buffet

Rindsentrecôte
Pouletbrüstli
Schwein
Crevetten

Rosmarinkartoffeln
Grillgemüse
Maiskolben

Dessert Glacebox mit 6 verschiedenen 
Sorten zum selbst schöpfen

Getränke Mineralwasser, Süssgetränke, 
Bier, Prosecco, Kaffee
Weisswein Pinot Grigio/ 
Rotwein Primitivo di Manduria

Kosten CHF 160.– pro Person



Variante 5	 BBQ  3

Optionen
– �Apéro mit hausgemachten Prussiens & Blätterteig­

stangen, Lachs- und Tatarbrötli, Mini Bruschetta 
+ CHF 10.–/Person

– �Mini Desserts im Gläsli (4 Gläsli pro Person) Schoggi-
Mousse, Panna Cotta, Tiramisu, Fruchtsalat 
+ CHF 8.50/Person

Apéro Oliven & Parmesan
Chips/Nüssli

Vorspeise Salatbuffet gross
Blatt-, Rüebli-, Gurken-, Mais-, 
Kartoffel-, Teigwaren-, Randen-, 
Tomaten-Mozzarella-Salat

Hauptgang 
Buffet

Rindsentrecôte
Pouletbrüstli
Schwein
Lammracks
Pferd
Frischlachs
Crevetten

Rosmarinkartoffeln
Grillgemüse
Maiskolben

Dessert Glacebox mit 6 verschiedenen 
Sorten zum selbst schöpfen

Getränke Mineralwasser, Süssgetränke, 
Bier, Prosecco, Kaffee
Weisswein Pinot Grigio/ 
Rotwein Primitivo di Manduria

Kosten CHF 180.– pro Person



Variante 6	 Roastbeef

Optionen
– �Apéro mit hausgemachten Prussiens & Blätterteig­

stangen, Lachs- und Tatarbrötli, Mini Bruschetta 
+ CHF 10.–/Person

– �Rindsfilet anstelle Roastbeef 
+ CHF 10.–/Person

– �Mini Desserts im Gläsli (4 Gläsli pro Person) Schoggi-
Mousse, Panna Cotta, Tiramisu, Fruchtsalat 
+ CHF 8.50/Person

Apéro Oliven & Parmesan
Chips/Nüssli

Vorspeise Gemischter Salat mit Brötli

Hauptgang 
Buffet

Roastbeef
Sauce Bearnaise

Kartoffelgratin
Bohnen & Rüebli

Dessert Glacebox mit 6 verschiedenen 
Sorten zum selbst schöpfen

Getränke Mineralwasser, Süssgetränke, 
Bier, Prosecco, Kaffee
Weisswein Pinot Grigio/ 
Rotwein Primitivo di Manduria

Kosten CHF 180– pro Person
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